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1. Introduction

> les Contréles permettent d’identifier les
éléments permettant d’assurer une
tracabilité du produit d’amont jusqu’au
produit fini.

» Garantissent aux consommateurs qu’il ne

s’'agit pas d’intentions ou de pretentions,
mais d’'une specificité est liee a l'origine.

» Couvrent tout le champ de vie du produit de

sa production a sa commercialisation.




2. Rappel des différentes formes de

Controles

1. Autocontréle

Par le Producteur sur la conduite de sa propre activite,
vérification des enregistrements de ses pratiques et le
CdC de I'IGP

2. Contréle interne

Par le Groupement Représentatif de I'lGP. S’assurer du

oreno respect des exigences telles qu’inscrites dans le CdC et
le PC

3. Contréle externe
Assurance qualité donc une surveillance par le CN-IG,
et une structure indépendante agréée pour la gestion
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3. Exigences des Controles

’, » parties/secteurs a controler;

"Bl > taches a exécuter ;

B8 > personne responsable ;

» points critiques de risque associée a chacun
du produit fini;

| » frequence des controles ;

» méthodes d'échantillonnage et les types de
tests (organoleptique, analytique);

» cahiers d’enregistrement des activites;

.~ > mesures a prendre dans les situations de

non-conformité, etc.



4. Services officiels des Controles au Niger

1/3
| > Ministere de l’Agri(cult)ure et de I’élevage :

/ Direction Générale des Services Vétérinaires.
i Assure le ContrOle et inspection sanitaire des
8 animaux sur pied, des produits animaux et des
denrées alimentaires d’origine animale a 1’entrée, a la
sortie et a I’intérieur du territoire national (hygiene
des viandes, des laits et produits laitiers industriels,
etc. a I’importation et a 1’exportation).

Les services de controle existent dans chaque région,
" aux frontieres avec des postes de controle et a
1’ Aéroport.
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4. Services officiels des Controles au Niger
, (2/3)

Direction Générale de la Protection des Végétaux:
fl Assure le contrGle sanitaire et phytosanitaire des
& produits agricoles. les services de controles existent
dans les postes de contrble phytosanitaire des
frontieres et a I'aéroport international de Niamey.

Direction du Controle et de Certification des

Semences
Délivre le certificat phytosanitaire ou un

B agrément
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4. Services otrficiels des Controles au Niger

(3/3)
> Ministere du Commerce et de PPIndustrie

ll Agence Nigerienne de Normalisation, de

4 \Vetrologie et de Certification: Elabore des normes,
Controle des instruments de mesure reglementes,

Evaluation de la conformité des produits

Direction du Commerce Intérieur et de la

Concurrence: Contréle des prix et la qualité

> Ministere de la Santé Publique, de Ila

Population et des Affaires Sociales

B Laboratoire  National de Sante  Publique
(LANSPEX), Police Sanitaire, Service d’hygiéne
Assure le contrble de qualité des produits
alimentaires, des produits phytosanitaires
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post process.

5. Défis

mise aux normes des laboratoires et leur accréditation
(accompagnement d’au moins un laboratoire pour une
accreditation 1ISO 17025)

contractualisation avec des imprimeurs des logos
accompagnement des parties prenantes dans la création et la
mise en place des centres d’agréage.

formation sur les exigences du Cahier des Charges, le plan de
contréle et les principaux textes reglementaires;

elaboration des guides de BPP, BPH, Stockage-Conservation;
elaboration des check lists de controle;

formation sur la norme ISO 17025;

formation en bonnes pratiques d’hygiéne et de fabrication
(BPH/BPF), HACCP;

appui en equipements modernes pour la découpe;

appui en mateériels pour le contrble interne des parametres
comme la température, pH, humidité, activite de 1’cau etc. ;
matériaux d’emballage adéquat pour éviter une contamination
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6. Conclusion

,, Les contrbles d’'un produit labellisé sont mis en

/\
8 Au-dela de leur role coercitif, ils ont aussi un

ceuvre conformément au PC figurant au CdC.

role éducatif aupres des producteurs.

C'est un facteur d'impulsion de conscience
professionnelle prenant en compte les
exigences du marché et de 'augmentation de la
qualité globale.







